
VANDALO - 2005 - NERO DI TROIA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA “CASTEL DEL MONTE”

Uve Nero di Troia.

Zona di produzione Andria (BT)-Castel del Monte-Contrada Cocevola

Superficie vitata 2.72 Ha. 

Esposizione ed altimetria est-ovest, 250 mt s.l.m.

Tipologia del terreno sabbioso-limoso con buona presenza di scheletro.

Sistema d’allevamento Cordone speronato.

Densità dell’impianto 4.350 ceppi/Ha.

Resa 80 q.li/Ha.

Epoca di vendemmia terza decade di ottobre, conduzione del raccolto manuale.

Tecnica di vinificazione raccolta manuale con cernita dei grappoli. Diraspo-pigiatura e macerazione

 a temperature controllate. Fermentazione malolattica svolta. In fase di

 pre-imbottigliamento, non si esegue alcuna forma di stabilizzazione.

 Pertanto eventuali precipitati cristallini, sono del tutto naturali. 

Modalità e durata d’affinamento 12 mesi in barriques di rovere esclusivamente di primo passaggio.

Gradazione alcolica 13,50% Vol

Caratteristiche organolettiche il Vandalo ha un colore rosso intenso. Il caratteristico odore evoca note

 di mirtillo, ciliegia ed amarena. Al gusto è morbido con tannini ben

 equilibrati che conferiscono piacevole persistenza.

Bottiglie prodotte 18.500




