
VITIGNO:  Nero di Troia   

ZONA DI PRODUZIONE: Puglia - Castel del Monte, Andria (BT) 

TIPO DI VINO:  Rosato 

DENOMINAZIONE: Puglia IGT (Indicazione Geogra�ca Tipica)

EPOCA DI VENDEMMIA: seconda decade di Ottobre

ANNATA: 2024

TECNICA DI VINIFICAZIONE: Pressatura so�ce seguita da breve macerazione del mosto a 
contatto con le bucce. Fermentazione in acciaio inox a temperatura controllata (14/16 °C).

AFFINAMENTO: in  bottiglia

CAPACITA’ BOTTIGLIA: 750ml

GRADO ALCOLICO: 13 % vol.  

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Colore: Rosa intenso, brillante, con ri�essi tendenti 
al viola. Profumo: Note di ciliegia matura, marasca e petali di rosa.  
Sapore: Fresco ed equilibrato, con un �nale persistente e un gradevole retrogusto speziato.  

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con antipasti di mare, piatti a base di pesce, risotti, 
grigliate di verdure e formaggi freschi.  Ideale anche con piatti della cucina mediterranea.

ALLERGENI: sol�ti

BOTTIGLIE PRODOTTE : 1.300

VANDALO Rosato 2024
ROSATO NERO DI TROIA - PUGLIA IGT


